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R&D des systemes alimentaires durables,
pour la santé humaine et l'environnement
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Un reseau de 39 Instituts Carnot labellisés par le Ministere de la Recherche.

Leaders de la recherche publique francaise, engages pour accompagner
'innovation des entreprises.

55% de la R&D confiee par les entreprises aux
laboratoires pour 600 M€ de CA et 20% des effectifs

Un acces facilité aux compétences R&D et aux plateformes technologiques
des composantes de chaque Carnot, pour toutes les entreprises, de toutes tailles.

Un fort ancrage territorial et une structuration par filiére industrielle et
secteur économique.
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Expert des filieres de production maraichere,

laitiére, ruminants, porcine, avicole,
aquacole et agroalimentaire

équipes de recherche

L 8 centres techniques | 9 unités de recherche

chercheur.se.s

doctorants

M€ recherche contractuelle

M€ budget recherche
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chiffres clés 2022
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Approche One-Health & One-Welfare  Qualité sanitaire et détection des contaminants

Réponse aux enjeux climatiques et e Maitrise des microorganismes d'altération et technologiques, bioprotection

environnementaux * Prise en compte des risques émergents

e Gestion de la donnée pour la tragabilité et l'aide a la décision

* Impact physiopathologique de la qualité des aliments chez 'Humain et
'animal, dont microbiote

pertes et du gaspillage e Innocuité et efficacité des matériaux et emballages
Souveraineté alimentaire

Durabilité des chaines de valeur et des
pratiques alimentaires, réduction des

biom
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ALIMENTATIONS ET NUTRITIONS ALIMENTAIRE HAUTE EFFICIENCE ECOLOGIQUE

HUMAINE ET ANIMALE

TOUT AU LONG DES FILIERES AGRI-AGRO-AQUA

e Comportement alimentaire et évaluation des risques associés e Biocontrole

* Transformation des aliments : formulation, qualités fonctionnelles, » Sélection et nutrition des végétaux et des animaux pour I'adaptation aux
procédés et biotechnologies alimentaires transitions environnementales

e Amélioration de la qualité nutritionnelle et des régimes alimentaires * Mesure et réduction de I'impact environnemental des systémes de production

¢ Nutrition pour une meilleure santé et bien-étre, dont microbiote e Eco-conception, performance et biodégradation des matériaux dont emballages

* Régimes alimentaires spéciaux et alimentation thérapeutique » Sobriété et efficacité des fluides - énergie, eau - sur toute la chaine de valeur

* Valorisation et upcycling de la biomasse
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Une capacité a mobiliser les compétences de nos
640 chercheurs et de nos plateformes technologiques
associees a votre problématique ;

Une offre scientifique et technologique pluridisciplinaire
au meilleur niveau international pour offrir des solutions
d’'innovation sur-mesure pour chaque type d'entreprise ;

Un interlocuteur privilégié pour repréesenter 'ensemble
des 17 équipes de recherche pour chaque projet de R&D,
guel que soit son niveau de maturité ;

Une confidentialité garantie / Une éligibilité au Crédit
d’'Impot Recherche / Une demarche d'amélioration
continue / Une certification qualité ISO 9001.
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Pour une transition alimentaire

Economies d’énergie et enjeux QVT en agroalimentaire

A l'occasion du projet CoolControl, 'ADRIA et le Pdle Cristal
ont établi une preuve de concept pour disposer d'éléments
d’'aide a la décision afin de réaliser des économies d'énergie
dans les usines en relevant la température des ateliers de
transformation, tout en assurant la qualité sanitaire et
organoleptique des produits. Les compétences
complémentaires des équipes impliquées ont permis de
construire le projet autour de trois modeles interconnectes
. énergétique, thermique et de microbiologie
previsionnelle.

Projet de ressourcement du Carnot AgriFood
transition (2023-2024), financé par 'ANR et
le Conseil Régional de Bretagne.

En savoir plus

Projets R&D

Prédire I'acceptabilité de la texture de produits
émulsionnés ou foisonnés a base de protéines végétales

Les equipes de 'ADRIA impliquées dans le projet Plan P ont
contribué a développer un systeme intelligent (smart system) et
innovant pour concevoir des aliments durables et controler leur
qualité en ligne pendant les étapes de production et de
conservation. La solution digitale développée vise a prédire
'acceptabilité de la texture de produits incorporant des
protéines végétales. 26 ingrédients du marche ont eté testés
sur 4 catégories de produits. L'objectif est de contribuer a
acceélérer la transition alimentaire végétale dans nos IAA.

Projet ERA-NET financé notamment par I'Union

européenne et le Conseil Régional de Bretagne En savoir plus



https://agrifood-transition.ac-page.com/economies-energie-dans-usines-agroalimentaire
https://ac-landing-pages-user-uploads-production.s3.amazonaws.com/0000081620/8cc1c6c2-1b33-4f6d-9bd5-9f851b5be086.pdf

BINSTITUT

CARNOT
o IRt Food transition

Ea - E- Tl K
"l B By e N E
: T B [ =% = B

Pour une transition alimentaire
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Des emballages de produits alimentaires optimisés

Sollicité par DS Smith, spécialiste de 'emballage carton, le
PGle Cristal a travaillé sur le comportement thermique d'un
conditionnement secondaire de produits alimentaires.

Ses equipes ont conc¢u une solution logistique de stockage
qui optimise la circulation des flux d'air froid au sein des
palettes de produits et permet une qualité maitrisee, de
meilleures performances thermiques et une reduction

de la consommation d'énergie, tout en préservant les
fonctions mécaniques inhérentes au stockage

(résistance, palettisation).

En savoir plus

20 ans de collaboration au service de la sécuriteé
sanitaire des produits et en faveur de la compétitivité

Depuis 2004, I'entreprise Patisseries Gourmandes et 'ADRIA
ont collaboré au travers de plusieurs projets de recherche
partenariale et collaborative autour de la problématique
des altérations fongiques des produits de patisserie
sensibles aux contaminations par des spores de
moisissures aeroportées afin d'assurer la sécurité

sanitaire des produits et de reduire les pertes alimentaires.

Nous contacter pour en savoir plus



https://agrifood-transition.ac-page.com/emballages-produits-alimentaires-optimises
mailto:francoise.gorga@agrifood-transition.fr
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Nous
contacter

Francoise Gorga

Déleguée au développement
de la R&D contractuelle

3 0617364561

Nous suivre

agrifood-transition.fr

actualités
Newsletter 3/an
S'abonner

Rapport d’activité

R&D des systémes alimentaires durables,
pour la santé humaine et l'environnement

Telecharger


https://www.linkedin.com/company/agrifood-transition-tremplin-carnot/
https://www.agrifood-transition.fr/
https://ac-landing-pages-user-uploads-production.s3.amazonaws.com/0000081620/4db56139-d2c4-4fed-8daf-b9b903113fb5.pdf

